
Merci de nous retourner votre commande par mail ou par 

voie postale: 
 

EARL Domaine 

Gérard Fritsch Fils 

21, rue de la 1ère armée  

Sigolsheim 

68240 KAYSERSBERG VIGNOBLE 

+33 (0)3 89 78 24 98 

info@vins-fritsch.com 

www.vins-fritsch.com 

CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE 
 

Franco de port: Pour toute commande supérieure à 36 bouteilles, livrée à une 

même adresse, ou en point relais en France Métropolitaine. 

Frais de port: Pour une commande inférieure à 36 bouteilles, l’envoi impliquera 

une participation aux frais port, à hauteur de 18 euros.  

Conditionnement: En cartons de 6 et 12 bouteilles assorties à votre convenance 

avec possibilité de panachage vins, crémants, eaux de vie, crèmes et liqueurs. 

Important: Sauf contre ordre de votre part, en cas d’épuisement d’un millésime, 

nous nous réservons le droit de le remplacer par le millésime suivant.  

L’expédition de votre commande sera réalisée après paiement de la facture net 

sans escompte. Nous choisirons le mode d’expédition en fonction de la commande 

et du nombre de bouteilles.  

Nos cartons ou palettes quittent  notre cave en parfait état. Il appartient au 

destinataire de vérifier l’état et le nombre de colis à la livraison ou à son retrait 

dans un point relais, et d’émettre le cas échéant des réserves en cas de 

manquants, de bouteilles brisées etc.   

 

Remises  quantitatives  pour un envoi à une même adresse ou d’un achat 

directement au caveau: 

 A partir de 60 bouteilles : 0.15 € par bouteille 

 A partir de 120 bouteilles : 0.25 € par bouteille 

 

Réserve de propriété: Nos marchandises restent notre propriété jusqu’au 

paiement intégral du prix conformément à la loi n°80-335 du 12 Mai 1980. 

En collaboration avec des collègues viticulteurs 

Champenois et Bordelais, nous disposons d’un 

dépôt pour chacun d'entre eux. 

 

 

 

 

 

 

Pour tous renseignements, contactez-nous. 

Domaine du Pin-Pin 

Route de Martel, 360 

33240 ASQUES 

COMMANDE À EXPÉDIER À: 
 
 

NOM : ............................... Prénom : .................................................  

Adresse :  .........................................................................................  

Code postal :  ................... Ville: .......................................................  

Tél : ................................. E –mail :  .................................................  

 

Pensez à grouper vos commandes avec vos amis pour bénéficier des frais 

de port  gratuits. 
 

ADRESSE DE FACTURATION ,SI DIFFÉRENTE: 
 
 

NOM : ............................... Prénom : .................................................  

Adresse :  .........................................................................................  

Code postal :  ................... Ville: .......................................................  

Tél : ................................. E –mail :  .................................................  

 

VOTRE CORRESPONDANCE: 
(changement d’adresse, suggestions, commentaires) 
 

 .............................................................................. 

 .............................................................................. 

 ..............................................................................  
Vigneron Récoltant 

Caveau ouvert du lundi au samedi de 9h à 12h et de 13h30 à 18h. 

En dehors des horaires et dimanche sur RDV.  

Possibilité d’accueillir des groupes sur demande. 

Ce tarif annule et remplace les précédents.  

Tarif valable jusqu’au 1er septembre 2018 
 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

Champagne Edwige et François  

68, Avenue Fernand Drouet  

02310 CHARLY SUR MARNE 

- Vins d ’Alsace - 

Nous serions ravis de vous accueillir dans notre gîte 

(5/6 pers.) tout proche de notre domaine: 

 

 + 33 (0)3 89 78 24 98 

 06 75 61 08 74 

 

 m-h.fritsch@wanadoo.fr 

Qté Appellation   P.U.€  Total  

Crèmes   50 cl 70 cl  

 Cassis 18°  12,80 €  

 Cerise Noire 18°  12,80 €  

 Mirabelle 18°  12,80 €  

 Pêche de Vignes 18°  12,80 €  

 Violette 18° 11,00 €   

70 cl  Eaux de Vie   

 Framboise  45° 26,00 €  

 Gentiane   43° 26,00 €  

 Marc de Gewurztraminer   45° 26,00 €  

 Mirabelle 45° 26,00 €  

 Kirsch 45° 26,00 €  

 Vieille Prune 45° 26,00 €  

 Poire Williams   45° 26,00 €  

 Quetsch 43° 26,00 €  

SOUS-TOTAL  

Frais de port (gratuit à partir de 36 bouteilles)  

Remise éventuelle  

TOTAL T.T.C. à payer  


 



Crémants et perlant 75 cl 

Elaborés selon la « Méthode Traditionnelle », nos vins pétillants vieillissent 12 
mois minimum sur lattes. 

Crémant Blanc BRUT   7,30 € 

Crémant Rosé BRUT   7,60 € 

Sigobulles ®  Perlant de Muscat   7,60 € 

Grands Crus   75 cl 

Identifiés au fil des siècles par des générations de vignerons, nos trois Grands 
Crus donnent naissance à des vins de qualité supérieure exaltant chacun des 
trois terroirs. 

Schlossberg Riesling   2011 9,95 € 

Mambourg Riesling   2010 9,80 € 

Mambourg Gewurztraminer   2011 10,10 € 

Furstentum Riesling   2015 10,50 € 

Furstentum Gewurztraminer  Médaille de bronze 2015 11,50 € 

Sélections prestiges  75 cl 

Vins élaborés en petites quantités, afin de réaliser des cuvées particulières qui 
sauront éveiller vos sens. 

Gewurztraminer Cuvée de la Tentation  Sigillé 2015 8,80 € 

Pinot Gris Cuvée Prestige  2016 9,20 € 

Pinot gris Plaisir des  Sens  2015 15,00 € 

Pinot Noir Vieillit en Fût de Chêne   2015 10,90 € 

Vendanges Tardives / Sélections Grains Nobles   50 cl 75 cl 

Lorsque les conditions du millésime s’y prêtent, le raisin est récolté en sur- 
maturité, présentant la fameuse pourriture noble. 

Riesling Vendanges Tardives  2009  19,00 € 

Gewurztraminer Vendanges Tardives  2009  20,00 € 

Pinot Gris Sélection Grains Nobles 2015 25,00 €  

Traditions  75 cl 

Nos parcelles situées à proximité du domaine permettent de révéler les différents 
arômes des 7 cépages alsaciens. 

Edelzwicker  4,50 € 

Pinot Auxerrois 2016 5,10 € 

6,20 € Riesling  Médaille de bronze   2015 

Muscat 2014 6,90 € 

Pinot Gris   2015 6,60 € 

Gewurztraminer   2015 7,00 € 

Fraîcheur d’été rosée  Médaille d’or 2016 6,20 € 

Pinot Noir Médaille d’or 2016 7,10 € 

Traditions    100 cl 

Sylvaner  4,70 € 

Edelzwicker  4,90 € 

Pinot Auxerrois 5,20 € 

Nos Portes Ouvertes 
Les 28 et 29 avril 2018 

BON DE COMMANDE  

 ( PRIX DÉPART CAVE EN EUROS T.T.C.) 

Coffrets cadeaux  Unité 

Vous pouvez également composer vos propres coffrets selon vos envies. 

Coffret Festif 
1 Crémant d’Alsace  ou 1 Sigobulles ® 

+ 2 flûtes gravées  

17,00 € 

Coffret Dégustation 
1 Riesling + 1 Gewurztraminer   

+ 2 verres INAO  gravés  

23,00 € 

Coffret Tentation 
1 Gewurztraminer  Cuvée de la Tentation  

+ 2 verres INAO gravés 

18,00 € 

Coffret Grands Crus 
1 Riesling Schlossberg + 1 Riesling Mambourg  

+ 1 Riesling Furstentum 

31,50 € 

Verres Gravés Unité 

Verre INAO gravé       3,50 € 

Flûte à Crémant gravée    4,00 € 

Liqueurs 70 cl 

Framboise 35° 20,00 € 

Myrtille 30° 20,00 € 

Poire Williams 35° 20,00 € 

Crèmes 50 cl 70 cl 

Afin de varier les plaisirs, elles sauront très bien s’accorder avec notre 
Crémant blanc. 

Cassis 18°  12,80 € 

Cerise Noire 18°  12,80 € 

Mirabelle   18°  12,80 € 

Pêche de Vignes   18°  12,80 € 

Violette  18° 11,00 €  

Eaux de Vie 70 cl 

Framboise  45° 26,00 € 

Gentiane 43° 26,00 € 

Marc de Gewurztraminer 45° 26,00 € 

Mirabelle 45° 26,00 € 

Kirsch 45° 26,00 € 

Vieille  Prune 45° 26,00 € 

Poire Williams 45° 26,00 € 

Quetsch 43° 26,00 € 

Qté Appellation P.U. € Total 

Crémants et perlant 75 cl  

 Crémant Blanc BRUT   7,30  

 Crémant Rosé BRUT   7,60  

 Sigobulles ®  Perlant de Muscat 7,60  

Grands Crus   75 cl  

 Schlossberg Riesling   2011 9,95  

 Mambourg Riesling   2010 9,80  

 Mambourg Gewurztraminer   2011 10,10  

 Furstentum Riesling   2015 10,50  

 Furstentum Gewurztraminer  Médaille de bronze  2015 11,50  

Sélections prestiges  75 cl  

 Gewurztraminer Cuvée de la Tentation  Sigillé 2015 8,80  

 Pinot Gris Cuvée Prestige  2016 9,20  

 Pinot gris Plaisir des  Sens  2015 15,00  

 Pinot Noir Vieillit en Fût de Chêne   2015 10,90  

Vendanges Tardives /Sélections Grains Nobles   50 cl 75 cl  

 Riesling Vendanges Tardives  2009  19,00  

 Gewurztraminer Vendanges Tardives  2009  20,00  

 Pinot Gris Sélection Grains Nobles 2015 25,00   

Traditions  75 cl  

 Edelzwicker  4,50  

 Pinot Auxerrois    2016 5,10  

 2015 6,20  Riesling  Médaille de bronze  

 Muscat 2014 6,90  

 Pinot Gris   2015 6,60  

 Gewurztraminer   2015 7,00  

 Fraîcheur d’été rosée  Médaille d’or 2016 6,20  

 Pinot Noir  Médaille d’or 2016 7,10  

Traditions    100 cl  

 Sylvaner  4,70  

 Edelzwicker  4,90  

 Pinot Auxerrois 5,20  

Coffrets Cadeaux    Unité  

 Coffret Festif 17,00  

 Coffret Dégustation  23,00  

 Coffret Tentation 18,00  

 Coffret Grands Crus 31,50  

Verres gravés    Unité  

 Verre INAO gravé  3,50  

 Flûte à Crémant gravée 4,00  

Liqueurs   70 cl  

 Framboise     35° 20,00  

 Myrtille 30°  20,00  

 Poire Williams  35° 20,00  

Notre histoire 
Situé à deux pas de 

la capitale des Vins 

d’Alsace, notre vignoble 

s’étend dans la vallée de 

Kaysersberg Vignoble, 

sous la protection de son 

château fort, le 

Schlossberg (XIIIe siècle).  

 

Créé en 1962, notre 

domaine Fritsch Gérard 

Fils vinifia ses premières 

cuvées, ce qui permis à 

Mariette et Gérard de 

vendre leurs bouteilles 

les années suivantes.  

 

Puis,  en 1982 vint 

leur fils cadet, Francis. 

Son arrivée fut synonyme 

de modernisation de la 

conduite du vignoble 

avec notamment la 

mécanisation du travail 

des vignes.  

Aujourd’hui, c’est au 

tour de Jennifer, sa fille 

aînée de rejoindre le 

domaine.  

 

Notre domaine 

Fritsch Gérard Fils a le 

privilège de pouvoir 

travailler trois Grands 

Crus de la vallée: le 

Mambourg (terroir 

calcimagnésique se 

développant sur des 

conglomérats calcaires et  

de marnes ), le 

Furstentum ( terroir 

marno-calcaro-gréseux) 

et le Schlossberg (terroir 

granitique). Forts de cette 

richesse, nous sommes 

heureux de vous 

proposer une carte 

complète et variée de 

vins de qualité qui 

sauront vous ravir. 


 


